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PRESS RELEASE 

2021年 3月吉日 

 

圧力鍋となべがひとつになった、2 in 1なべ 

「クリプソ ミニット デュオ ルージュ」 リニューアル発売！ 

すばやく均一な熱伝導で、調理時間をさらに短縮 
 

株式会社グループセブ ジャパン（本社：東京都港区／代表取締役社長：アンドリュー・ブバラ）は、2021年 4月、 

ティファールの圧力鍋「クリプソ ミニット デュオ ルージュ」をリニューアル発売いたします。 

 

ティファールの圧力鍋「クリプソ ミニット デュオ ルージュ」は、時短調理が便利な“圧力鍋”と普通の“なべ”がセレ

クター１つでカンタンに切り替えできる、圧力鍋となべがひとつになった 2in1なべです。 

圧倒的な時短調理（※１）で人気の圧力鍋ですが、「クリプソ ミニット デュオ ルージュ」は従来品と比較して、電

磁調理器（IHヒーター）との接地面を広くすることで、鍋全体へ熱がより早く、より効率的に伝わり調理時間をさらに短

縮（※２）できます。鍋の内側はティファール独自のチタンコーティングで、こびりつきにくく、汚れもするっと落ちるので

お手入れ時間の短縮にもつながります。 

セレクターを切り替えるだけで、簡単に圧力鍋と普通のなべの使い分けができるので、毎日大活躍する 2 in 1 タイ

プの圧力鍋です。 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

NEW ! 

■品番：ルージュ 4.2L P4704231 / ルージュ 5.2L P4705132 

■希望小売価格（税込み）：4.2L 24,200円 / 5.2L 25,300円 

■製品サイズ(W×D×H)：4.2L 370×250×171 mm / 5.2L 390×280×182mm 

■製品重量：4.2L 2,440g / 5.2L 2,900g 

■圧力レベル：65kpa  

■内容物：なべ本体 / レシピブック 

■アクセサリー（別売）：専用タイマー、専用ガラスぶた、専用パッキング 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

※１ティファール圧力鍋（65kPa）で加圧調理した場合を普通の鍋で調理した場合と比較して最大 1/3 まで調理時間を短縮。 

※２クリプソ ミニット デュオ従来品と本製品で水 2.2L、人参 200g、カブ 200g、じゃがいも 300g、ねぎ 150g のスープを IH

クッキングヒーターで調理した場合の比較。調理時間：加熱開始から加熱終了まで。 
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その他のポイント 

“圧力鍋”と“なべ”の機能 がひとつに 

優れた熱伝導の底面 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

２つの調理モードを簡単切り替え！ 

セレクターを回すだけで、圧力鍋としてもなべと

しても使える！ 

時短クッキング 

普通の鍋で調理した場合と比較し 

最大 1/3まで調理時間を短縮

（※）、短時間でじっくり煮込んだ

仕上がりに。 

ティファールは安心・安全の PFOA フリー。 

※PFOA：有機フッ素化合物の一種であるペルフ

ルオロオクタン酸。 

こびりつきにくい 

ティファール独自のチタンコーテ

ィングで炒めものやとろみのある

料理もこびりつきにくい。 

片手でカンタン開閉 

ハンドルを上げ下げするだけの簡

単操作で、開閉もラクラク。 

おいしさも栄養も逃さない 

長時間の加熱に弱いビタミン C も

圧力調理なら最大+80％キープ。美

味しく、栄養もたっぷりです。 

お手入れ簡単 

シンプルな構造のふたで、面倒な

部品の取り外しがなく、洗いやす

くてお手入れが楽々。 

5 つの安全設計 

1）圧力調整弁 

2）安全弁 

3）パッキング 

4）安全ロックピン① 

5）安全ロックピン② 

※ティファール圧力鍋（65kPa）で加圧調理した場合を普通の鍋で調理した場合と比較。 

電磁調理器（IH ヒーター）との接地面を広くする

ことで熱がより早く、より効率的に伝わり、調理

時間を短縮。 
 

※クリプソミニットデュオ従来品と本製品で同量の食材を IH ヒーター

で調理した場合の比較。調理時間:加熱開始から加熱終了まで 
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製品画像 製品名／製品番号 
希望小売価

格（税込み）

＊ 

製品サイズ 

（W×D×H） 
製品重量 

圧力 

レベル 
内容物 保証 

アクセサリー 

（別売） 

 

クリプソ ミニット デュオ 

ルージュ 

4.2L P4704231 

5.2L P4705132 

4.2L / 

24,200円 

5.2L / 

25,300円 

4.2L/ 

370×250×171 mm 

5.2L/ 

390×280×182 mm 

4.2L / 

2,440g 

5.2L / 

2,900g 

65kpa / 

114℃ レシピブック ― 

専用タイマー 

専用ガラスぶた 

専用パッキング 

 
クリプソ ミニット イージー 

ルビーレッド 

4.5L P4620669 

6L P4620769 

4.5L / 

26,950円 

6L / 

29,150円 

4.5L / 

370×250×180 mm 

6L / 

370×250×220 mm 

4.5L / 

2,200g 

6L / 

2,300g 

65kpa / 

114℃ 
中かご 

中かご台 

レシピブック  

10年 

専用タイマー 

専用ガラスぶた 

専用パッキング 

ガラスぶた  

 
クリプソ ミニット パーフェクト 

(タイマー付き) 

4.5L P4620635 

6L P4620735 

4.5L / 

33,000円 

6L / 

34,650円 

4.5L / 

370×250×190 mm 

6L / 

370×250×230 mm 

4.5L / 

2,250g 

6L / 

2,350g 

65kpa / 

114℃ 

専用タイマー 

中かご 

中かご台 

専用ガラスぶた 

レシピブック  

10年 専用パッキング 

 

エクスペリエンス＋ 圧力鍋 

P4220746 
38,500円 

6L / 

360 x 250 x 240 mm 
3,380g 

最大 76kpa 

/ 

116℃ 

専用タイマー 

中かご 

中かご台 

専用ガラスぶた 

レシピブック 

10年 専用パッキング 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

≪読者の方のお問い合わせ≫ 

株式会社グループセブ ジャパン ティファールお客様相談センター         0570-077-772  

≪本件の掲載に関する問い合わせ先 ≫ 

株式会社コスモ・コミュニケーションズ   ティファール PR 担当：野島・辻    Mail：t-fal@comnet.co.jp 

〒107-0061 東京都港区北青山 2-5-8 青山 OM-SQUARE4F  TEL：070-4505-3325   FAX：03-3405-9730  

【ティファール】  https://www.t-fal.co.jp/ 

ティファールの製品情報・生活に役立つ楽しいコンテンツやレシピがいっぱい！ 
 

※写真、イラストはイメージです。印刷のため、実際の色と多少異なる場合がございます。また、このリリース記載の情報（製品価格、製品仕様、デザイン、サービスの 

内容、発売日、お問い合わせ先、URL 等）は、発表日現在の情報です。予告なしに変更され、情報が異なる可能性もありますので、あらかじめご了承ください。 

ティファール「圧力鍋」ラインナップ 

＊本リリース記載の価格は参考価格であり、再販売価格を拘束するものではありません。 

世界中で愛されて 65年 

ティファールがフランスで生まれて今年で 65年を迎えました。世界で初めて「こびりつき

にくいふっ素樹脂加工のフライパン」を発売したティファールは、長い歴史の中で調理器

具のトップブランドとして培ってきた技術力を駆使し、進化を続けてきました。現在、フラ

イパンなどの調理器具をはじめ、調理家電やアイロンなどの小型家電も展開し、世界

約 150 ケ国でご愛用いただいております。 

_NEW!_ 

_百貨店・専門店_ 

写真は 4.2L 

写真は 4.5L 

写真は 4.5L 


